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Ø INFORMAZIONI PERSONALI 

 

Nome Federica Tulisso 

Indirizzo Via Giusto Muratti, 18 - 33100 Udine (UD) 

Telefono 340.4896409 

e-mail info@federicatulisso.com  

Sito www.federicatulisso.com  

Nazionalità Italiana 

Data di nascita 25 agosto 1992 

 

  



CURRICULUM VITAE 
 

 

 
 

Autorizzo al trattamento dei dati personali presenti nel CV ai sensi dell'art.13 del Regolamento UE 679/2016 (Regolamento Generale 
sulla Protezione dei Dati) e dell'art. 13 del Decreto Legislativo 196/2003 (Codice per la protezione dei dati personali). 

I precedenti dati vengono dichiarati, in base all’art. 47 D.P.R. n. 445 del 28.12.2000, consapevole delle conseguenze previste dall’art. 
76 D.lgs. 443/2000 in caso di dichiarazioni false o mendaci. 

 
Pag. 2 di 8 

 

Ø ESPERIENZE LAVORATIVE 

 

Periodo Da giugno 2016 a ora 

Nome del datore di lavoro Libera professionista 

Tipo di azienda o settore Consulenza 

Tipo di impiego Consulente in materia di igiene alimentare 

Principali mansioni e 
responsabilità 

Consulenza igiene alimentare, HACCP, standard di qualità alimentare, 
normativa USA, formazione in qualità di docente 

Settori in cui è stata 
operata esperienza diretta 
nell’ambito della gestione 
di sistemi di qualità 

- prodotti a base di carne 
- stoccaggio e distribuzione alimentare 
- caffè 
- condimenti  

 

 

 

Periodo Da maggio 2017 a ora 

Nome del datore di lavoro Vistra s.r.l. 

Tipo di azienda o settore Consulenza 

Tipo di impiego Consulente a contratto 

Principali mansioni e 
responsabilità 

Consulenza igiene alimentare, HACCP, standard di qualità alimentare, 
formazione in qualità di docente 
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Periodo Da febbraio 2019 a ora 

Nome del datore di lavoro Unica Società Cooperativa 

Tipo di azienda o settore Consulenza 

Tipo di impiego Consulente a contratto 

Principali mansioni e 
responsabilità Consulenza igiene alimentare, HACCP, formazione in qualità di docente 

 

 

Periodo Da dicembre 2018 a ora 

Nome del datore di lavoro Salus s.r.l. 

Tipo di azienda o settore Consulenza 

Tipo di impiego Consulente a contratto 

Principali mansioni e 
responsabilità Consulenza igiene alimentare, HACCP, formazione in qualità di docente 

 

 

Periodo Da giugno 2016 a novembre 2021 

Nome del datore di lavoro Pratika Growup s.r.l. 

Tipo di azienda o settore Consulenza 

Tipo di impiego Consulente a contratto 
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Principali mansioni e 
responsabilità 

Consulenza igiene alimentare, HACCP, standard di qualità alimentare, 
normativa USA, formazione in qualità di docente 

Settori in cui è stata 
operata esperienza diretta 
nell’ambito della gestione 
di sistemi di qualità 

Bevande, nello specifico: 
- vino 

Alimenti per animali 
Frutta e verdure, nello specifico: 

- mele e pere 
- kiwi 

Carni rosse e bianche, pollame e prodotti a base di carne, nello specifico: 
- salumificio 

Cerali e prodotti cerealicoli, prodotti di panetteria e pasticceria industriale, 
dolciumi, snack, nello specifico: 

- snack salati 
 

 

 

 

Periodo Da maggio 2011 a marzo 2015 

Nome del datore di lavoro Casale Cjanor 

Tipo di azienda o settore Azienda agricola e ristorante di campagna 

Tipo di impiego Rapporto di lavoro accessorio 

Principali mansioni e 
responsabilità 

Responsabile di sala, coordinatrice di sala, accoglienza in sala, servizio di 
ristorazione 
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Ø ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 

Periodo 10-11-12 maggio 2021 

Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione CSQA Certificazioni Srl - Centro Formazione 

Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 
studio 

Global Standard for Food Safety Issue 8: Auditor Training 

Qualifiche conseguite Attestato di partecipazione 

 

 

Periodo 10-11 dicembre 2020 

Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione CSQA Certificazioni Srl - Centro Formazione 

Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 
studio 

2 days IFS In house Training according to IFS Food V 7 

Qualifiche conseguite Attestato di partecipazione 

 

Periodo 5 dicembre 2018 

Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione CSQA Certificazioni Srl - Centro Formazione 

Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 
studio 

BRC Global Standard for Food Safety Versione 8 - Introduzione alle 
principali novità 

Qualifiche conseguite Attestato di partecipazione 
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Periodo 8 ottobre 2018 

Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione CSQA Certificazioni Srl - Centro Formazione 

Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 
studio 

Lo Standard FSSC 22000 

Qualifiche conseguite Attestato di partecipazione 

 

Periodo Da 1 dicembre 2016 a 3 dicembre 2016 

Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione ESI – Euro Servizi Impresa 

Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 
studio 

FSPCA Preventive Controls for Human Food 
Approfondita conoscenza della normativa statunitense riguardo gli Human 
Food e ottenimento della qualifica di PCQI 

Qualifiche conseguite Attestato di qualifica e frequenza 

 

Periodo 25 ottobre 2016 

Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione 

IAL Innovazione Apprendimento Lavoro Friuli Venezia Giulia s.r.l. impresa 
sociale 

Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 
studio 

Profili di responsabilità penali sul tema sicurezza alimentare e della 
responsabilità commerciale 
Conoscenza delle responsabilità penali e commerciali nel settore 
alimentare e approfondimento del Regolamento (CE) 1169/2011 

Qualifiche conseguite Attestato di frequenza 

 

Periodo Dal 4 marzo 2016 al 23 aprile 2016 
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Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione NSF Italy s.r.l. 

Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 
studio 

Corso per tecnico esperto in sistemi di gestione per la qualità e la sicurezza 
alimentare 
Conoscenza dei sistemi di gestione per la qualità e la sicurezza alimentare, 
capacità di implementare sistemi di gestione richiesti dalla Grande 
Distribuzione Organizzata. 

Qualifiche conseguite 

Attestato di qualifica “Auditor/Lead auditor di sistemi di gestione per la 
qualità” (qualificato KHC); 
Attestato di qualifica “Auditor interno per standard internazionali delle 
catene distributive” (attestato NSF Italy); 
Attestato di qualifica “Internal food safety auditor” (attestato NSF Italy) 

 

Periodo Da settembre 2011 a luglio 2015 

Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione Università degli Studi di Udine 

Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 
studio 

Corso di laurea triennale in Scienze e Tecnologie Alimentari 
Svolgimento di compiti tecnici nell’ambito delle attività di produzione, 
trasformazione, conservazione e distribuzione ed in quelle inerenti il 
controllo di qualità e sicurezza degli alimenti; studio approfondito di 
discipline di base e caratterizzanti in ambito biologico, chimico, tecnologico 
ed economico. 

Qualifiche conseguite Laurea triennale con voto 98 su 110. Tesi di laurea: “Atteggiamenti e 
percezioni dei consumatori riguardo agli sprechi alimentari”. 

 

Periodo Da settembre 2006 a giugno 2011 

Nome e tipo di istituto di 
istruzione o formazione Liceo Scientifico Statale “Niccolò Copernico” di Udine 

Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 
studio 

Apprendimento materie scientifiche e umanistiche 

Qualifiche conseguite Diploma di istruzione secondaria superiore ad indirizzo scientifico con voto 
87 su 100 
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Ø CAPACITÀ E COMPETENZE PERSONALI 

 

Madrelingua Italiano 

Altre lingue 

Inglese 
- Capacità di lettura: livello molto buono 
- Capacità di scrittura: livello molto buono 
- Capacità di espressione orale: livello molto buono 

 
Francese 

- Capacità di lettura: livello elementare 
- Capacità di scrittura: livello elementare 
- Capacità di espressione orale: livello elementare 

Patente Patente B 

 

 

 

Dott.ssa Federica Tulisso 

 


